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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølerum og frost. Adskillelse
af rå fisk og færdigefiskeprodukter i udsalgsdisk. Håndvask med
sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler: udsalg med disk. Tilvirkningslokale og køkken.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butik, køkken og tilvirkningslokale. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaring af frisk fisk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
nedkøling og tre timers opbevaring for de sidste 6 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
Andet: Kontrolleret sporbarhed på kuller.


