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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
skadedyrssikring, sporbarhed, samt registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost, samt at der er sæbe ,
papir og hånddesinfektionsmiddel ved håndvaske. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af ishus samt
restaurant, herunder rengøring af produktionsudstyr, køle- og
frostskabe samt køle- og frostrum. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram
Følgende er konstateret: virksomhedens skriftlige risikoanalyse
(FVST skabelon), mangler enkelte blanketter for at dække alle
aktiviteter.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om valg af blanketter til risikoanalyse.
Set dokumentation for varemodtagelse. opbevaring samt
varmebehandling og nedkøling for perioden fra opstart til d.d.
OK.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


