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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret beskyttelse
mod forurening og krydsforurening af fødevarer i køleskabe, og
adskillelse mellem de forskellige arbejdspladser i køkken, OK.
Kontrolleret hygiejniske faciliteter til vask af hænder i køkken,
på personaletoilet, og kundetoilet, OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af arbejdslokaler
og udstyr, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret registrering af
egenkontrollens resultater og gennemførelse for seneste 2
måneder OK. Kontrolleret egenkontrolprogram, OK.
Kontrolleret: Risikoanalyse, der var udfyldt blanket 6 og 9, fra
Fødevarestyrelsens hjemmeside, med risikoanalyse. Der var
ikke udfyldt f.eks. blanket 1, 2, 3, selvom aktiviteterne forekom
i virksomheden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om oversigt over hvilke blanketter der skal
udfyldes, på hjemmesiden www.fvst.dk
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden ikke
vildleder, ud fra menukort, wienerschnitsler, er anført med
(skinke) i overensstemmelse med at der kan genfindes
skinkeudskæringer i køkken, OK. Rødspættefilet er anført som
smørstegt, der kan genfindes smør ved stegeplads, OK.


