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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur i køle og fryse inventar,
tildækning og adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder, forrum til toilet. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret adskillelse under produktion,
tidsstyring med P-skive. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder: produktionskøkken, salgsområde,
kølerum. Ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
rengøring og desinfektion af lokaler, udstyr og inventar, som er i
direkte kontakt med fødevarer. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om rengøring af ventilation i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Flisegulv i produktionskøkken fremstår flere steder
med revner. Virksomheden har noteret fejl i vedligeholdelse
plan og de revne fliser vil blive udskiftet ca. 4 - 6 uger fra dags
dato.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning,
nedkøling fra januar 2020 til juni 2020.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR nr. via virk.dk


