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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgendeer kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af færdig pakkede frosset
fersk kød i 2 kumme fryser, kontrolleret facilitet til hånd
hygiejne og toilet facilitet, kontrolleret rum temperatur med
luft termometre:OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde og 2 kumme fryser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: 2 kumme fryser. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelsen
og opbevaring af færdigpakkede frosset fersk kød.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaring af frosset fersk kød fra de 13 maj 2020 til d.d.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
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forhåndsgodkendelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt konkret om evt. løsningsmuligheder for visning af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mærkning af færdigpakkede fersk
frosset kød, herunder pakkedato, holdbarhed m.m
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre samt kontrolleret at
aktiviteter stemmer overens med registrering.


