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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, faciliteter til hygiejnsik håndvask, op
bevaring af fødevare på og uden for køl, temperatur i køle
faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med inventar herunder gulv, vægge ,lofter samt gulv, vægge og
loft i kølerum, beholderer til håndværktøj, opvaskeafdeling
herunder gulv og vægge og transportbånd.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, varmebehandling, opbevaring om
varemodtagelse for fra sidste tilsyn og til dags dato.
Kontrolleret: Frekvenser for dokumentation af egenkontrollen.
Følgende er konstateret: der ses feler oversete/glemte
dokumentationer på genopvarmning fra sidste tilyn og til dags
dato.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om frekvenser for egenkontrol.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
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procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret. Virksomheden anvender ikke tilsætningstoffer til de fødevare
der tilvirkes i virksomheden(ingen fundne ved hyldekontrol). Ingen anmærkninger.


