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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaske med sæbe og
engangsaftørring, temperaturkontrol i køleskabe, kølerum og
frostrum. Kontrolleret opbevaring og tildækning af fødevarer
med og uden kølekrav. Ingen anmærkninger.
Vejledt om procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt køkkenpersonalet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bageafsnit, herunder ovn,
røremaskine og mel/korn spande.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for oktober 2019 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, samt kontrolleret CVR-nr stemmer overens med
fødevarestyrelsens oplysninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret: Afkølere til brød. Følgende er
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konstateret: Virksomheden anvender trærammer med noget hønselignende trådnet, virksomheden kan ikke
forevise om nettet er godkendt til fødevarer - virksomheden vil købe nogle nye riste til afkøling af brød.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for at materiale som kommer i kontakt med fødevarer skal være egnet til det.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Fryseposer, folie og engangshandsker.


