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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer
ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx i reklamemateriale.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter med sæbe og papir,
adskillelse af behandlet og ubehandlet fødevarer på køl og
frost. Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne,
herunder forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom
blandt køkkenpersonalet.
Følgende er konstateret: omgivelses temperatur i køleskab i
køkken er under tilsynet målt til 7,7 grader, med
indstikstermometer. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for opbevaring af kølekrævende varer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
faciliteter, herunder kølemøbler, ovne og kontaktbærende
overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden



Randers Friplejehjem

 

 

Store Bjørn 2

8920  Randers NV

38491210

Kontrolrapport

side 2 af 2

05-08-2020

anmærkninger: Risikoanalyse, virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan), samt dokumentation
for egenkontrollens gennemførelse og resultater for alle kritiske kontrol punkter i 2020.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer,
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.


