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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperaturer i
køle- og frysemontre samt opbevaring af fødevarer fri af gulv i
butik og på lager. Generelt vejledt om regler for
opbevaringstemperaturer og overholdelse af ladegrænse.
Gennemgået mundtlige procedurer for håndtering af
uemballeret brød, faciliteter til vask af hænder i forbindelse
dermed samt forekomst af plastikhandsker til kunder, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
lokaler i butik, flaskerum og på lager uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater stikprøvevist for
varemodtagelse og opbevaring fra juni 2020 indtil dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret holdbarhedsangivelse
herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato”
ikke er overskredet for færdigemballerede fødevarer på køl og i
butikshylder.
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