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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og håndtering af fødevarer,
stikprøvevis målt temperatur i køl og frost, samt kontrolleret at
der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Gennemgået virksomhedens procedure ved
udbringning/afhentning af mad, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvaskeområde, røremaskine, samt kølerum og
køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Kølerum og frostrum.
Følgende er konstateret: Der er begyndende afskalning på
loftsområder i køle og frostrum. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
perioden januar 2020 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, samt
CVR-nr. og P- nr.


