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1 time 15 min.

I forbindelse med verserende skaddyrssag, i fælles rummet
under virksomheden, er det aftalt at den midlertidige
foranstaltning hvor en dør spærrer for kældernedgangen ( eller
anden tilsvarende ordning) opretholdes til skadedyrs sagen i
kælderen afsluttes, indtil da må spærringen kun flyttes i
forbindelse med passage og skal tillukkes med det samme
passagen er gennemført.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer der skal opbevares ved henholdsvis
maksimum 5 grader , ved maksimum-18 grader, og ved -20
grader og der er kontrolleret for adskillelse og emballering af
de fødevarer der opbevares i virksomheden, på lager, i
køleskabe, og i fryser. Endvidere er der kontrolleret for
tilstrækkeligt med faciliteter, til opretholdelse af en god
håndhygiejnisk praksis.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionsområde, herunder
ovn, komfur, frture, udsugningsanlæg, skuffer og skabe,
opvaske maskine, samt øvrige maskiner og redskaber.
Endvidere er der kontrolleret for tilstedeværelsen af egnede
rengørings og godkendte desinfektionsmidler
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedfrysning
af fisk, opvarmning af fødevarer, temperaturer i køleskabe og frysere, for perioden 01-05- til d/d
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


