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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med papir og sæbe,
opbevaring, adskillelse og tildækningen af fødevarer herunder
temperaturkontrol af køleenheder og temperaturkontrol af
nedkølet saucer og pålæg opbevaret på køl, samt mundtlige
procedurer for nedkøling af saucer herunder håndteringen ved
blæskøler, brug af indstikstermometer og temperaturkrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: Blæstkøler,
arbejdsredskaber, kølerum, plastkasser, vægte, samt
rørmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse nedkøling. Vejledt
generelt omkring nedskrevet procedurer for
holdbarhedsvurdering af færdigretterne til levering ud af huset.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opvarmning og nedkøling fra maj 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


