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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
varemodtagelse og klargøring af salgsdisk, ok. Kontrolleret
isning og friskhed af fersk fisk, samt opbevaring af røget kuller
under salg, ok. Kontrolleret personlig hygiejne, herunder at der
er vand, sæbe og papir i salgsområdet, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af bil der anvendes
til transport af fisk fra leverandør til virksomhed(salgsbåd).
Følgende er konstateret: I bilen og i bagagerummet er der lugt
af tobaksrøg fra førerhuset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da fisken er emballeret og
transporten er begrænset til max. 20 minutter.
Vejledt generelt om reglerne minimering af kontaminering
under transport.
Vejledt om generel rengøring af flader på salgsbord, vægt m.v.
inden opstart, da virksomhedens åbningstid er begrænset til en
dag/uge, vil det være hensigtsmæssigt med afvask før opstart.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation ved
kontrol af varemodtagelse og opbevaringstemperatur, i
perioden fra januar 2020 til dags dato, ok. Vejledt om at påføre
årstal på dokumentationen.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på hele
rødspætter, rødspættefilet, torskefilet, mørksej og røget kuller,
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ok. Hver kasse er mærket fra engrosleddet, med oplysning om leverandør, mængde samt de generelle
mærkningsoplysninger på fisk, der er ikke modtaget følgeseddel endnu, vejledt heromkring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer.


