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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Skriftlig indskærpelse er
fremsendt. Følgende er konstateret: Der henstod
køleprodukter på modtagelse lager, der ikke var kommet på køl
ved modtagelse.
Ved temperaturkontrol af varerne, blev målt en
kernetemperatur på.
3900g Sliced bacon Temp. 18,8 C.
9 L Mælk Temp. 15,3 C
6 L Fløde Temp. 13,6 C.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Havde glemt det
var ankommet, og vi kasserer de berørte vare straks.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring og
tildækning af produkter på køl, samt målt
opbevaringstemperatur i køleskabe. Håndtering af fødevare
ved tilberedning. Der er sæbe og aftørringspapir ved
håndvaskene.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask, køle/fryseskabe, og tørlager.
Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender digital
egenkontrol, og kan ikke åbne egenkontrollen, og fremvise
dokumentation for udført temperaturkontrol.
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Virksomheden kan indsende dokumentation for modtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling inden for 24
timer til Fødevarestyrelsen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Vil sende dokumentationen i morgen, når vi har snakket med udbyderen af systemet og der er adgang igen.
Virksomheden har efterfølgende fremvist dokumentation for udført temperaturkontrol ved modtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for perioden januar -august 2020.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


