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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse for at undgå
krydskontaminering. Der blev håndteret fisk til sushi under
kontrolbesøget. Der er hygiejniske håndvaske faciliteter med
sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringsområde, køkken, lager, kølere og omklædning. Alle
kontaktoverflader, lofter og gulve fremstod rene ved dagens
kontrol.
Følgende er konstateret: Opvasker belagt med belægninger af
meget kalk i bunden. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhed oplyser at de hverdag ved opstart giver den en
omgang med eddike og derefter skyller efter inden brug. Kalk
sætter sig hurtigt derfor renser vi den ofte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden
juni 2020 til d.d. Der blev set dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturkontrol, varmholdelse,
opvarmning og nedkøling. Blanket: 1,2,3,6,7,9,10,11,12.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


