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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering,
adskillelse og opbevaring af fødevarer under lagring og
produktion herunder temperaturer i køle/fryserum, personlig
hygiejne, brug af rent arbejdstøj, håndvaskefaciliteter (varm
vand, sæbe, aftørringspapir, sprit). Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenlokaler,
restaurant område, lager, køle/fryserum, opvaskemaskiner,
køkkenredskaber og inventar, omklædning, personaletoilet.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenlokaler, lager, køle/fryserum, køkkenredskaber og
inventar samt skadedyrssikring på virksomheden. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan, elektronisk dokumentation for kontrol efter
varemodtagelse, opbevaring af fødevarer på køl/frost,
opvarmning og nedkøling af fødevarer for perioden fra januar
2020 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


