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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i køleenheder i produktionskøkken
samt i butikslokale med ferske kødudskæringer samt hakket
kød. Virksomheden kan mundtlig redegøre for gode
arbejdsgange for opbevaring og håndtering af kødhakker i
køleskab imellem brug samt rens ved luk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokaler samt
salgslokale, redskaber og udstyr. Virksomheden kan mundtlig
redegøre for gode arbejdsgange for rengøring af kødhakker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Virksomheden kan fremvise risikoanalyse for mulig forekomst
af salmonella i hakket kød og kan mundtlig redegøre for
foranstaltninger hvis der bliver fundet salmonella i hakket kød.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre.


