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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Hygiejnisk
flow og adskillelse samt procedurer for undgåelse af
krydskontaminering, ren og passende arbejdsbeklædning samt
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Der er støvet og
fedtet på væg og gulv bagved hele stegeområdet, på siden af
ovnen og i vindueskarmen. Området ved friture fremstår
fedtet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for renholdelse af lokaler hvor der
håndteres fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lokale hvor
der opbevares fustager samt opbevaring af sodavand og
fadølsankre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varamodtagelse, temperaturopbevaring, opvarmning og
nedkøling fra maj 2020 til d.d..


