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Dette kontrolbesøg sker på baggrund af en kampagne om
hygiejnisk kvalitet af hakket kød.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af køl i kølerum og salgsdiske.
Procedurer for hakning herunder markering af dyrekroppe i
batch.
Priocedurer for opbevaring af hakkehoved i kølerum mellem
hakninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for renholdelse og desinfektion af
hakker og skæreborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for hakning af
kød, herunder hensyntagen til salmonella og listeria.


