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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Forstegning af kyllingfileter. Nedkøling af
bagte rødbeder. Kontrolleret opbevaring af fødevarer, herunder
temperaturkontrol af kølerum.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Tid og
temperaturer for langtidsstegning forskellige kødstykker.
Virksomheden oplyser at den ikke længere fermenterer. Sous
vide foretages med mellemrum, her er kontrolleret for
opvarmningstemperaturer under tilberedningsprocessen. OK.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: Kølerum, barafsnit, isterningemaskine og
køkken.
Vejledt om anden placering af insektron, der er placeret skråt
over røremaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse, opbevaring fra sidste tilsyn til dags
dato. Vejledt om at dokumentere med de af virksomheden
fastsatte frekvenser.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation for fødevarekontaktmaterialer, samt for at
alubakker kn genbruges mere end én gang.


