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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået forbrugerhenvendelsen
med virksomheden. Gennemgået procedurer for hygiejnisk
håndtering, partering og indfrysning af tunen til sushi.
Virksomheden har parteret tun i går og lagt i fryser til
indfrysning. Virksomhed oplyser at de indfryser i min 72 timer
ved max -20C. Opbevaring af tun i fryser samt målt
temperastur i fryser er under -20C. Opbevaring af fersk fisk i
køleborde måles til under +2C. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Gennemgået procedurer for rengøring og desinfektion i
forbindelse med partering af tun. Renholdelse af kølerum,
fryser, køleborde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for indfrysning af
fisk til sushi og histamin samt skriftlige egenkontrolprocedurer
for indfrysning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaringstemperatur af fersk fisk
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samt indfrysning af fisk til sushi stikprøvevis siden sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Tun, via føgeseddel. Ingen
anmærkninger. Billede udtaget.


