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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
at der ved håndvask, forefindes sæbe og aftørringspapir til
hygiejnisk vask og tørring af hænder uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Frostanordninger, tørvarelager samt køkken med inventar.
Følgende er konstateret: Plast køleribber på kølemotor i
kølerum er støvede. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om en hyppighedsopsætning for rengøring af plast
køleribber i kølerummet.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost, ved opvarmning og
nedkøling af fødevarer samt ved varmholdelse af fødevarer
som stikprøve på pc fra juni 2020 til denne kontroldato uden
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR- og P-nr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
fødevareaktiviteter.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
tilsætningsstoffer, virksomheden oplyser at virksomheden ikke anvender tilsætningsstoffer.


