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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
styring af 3-timersretningslinjer og anvendelse af produkter fra
buffet område inden der er gået 3 timer. Ok. Kontrolleret
procedurer for optøning af fødevarer samt procedurer for
håndtering og adskillelse ved spydning af hele rå kyllinger.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret opbevaringstemperaturer
ved klargjorte fødevarer og i kølerum. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for varmebehandling og nedkøling af
fødevarer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring inden i kølerum,
grøntkøleskab og fremstillingsområde. Ok. Virksomheden har
redegjort for rengøring og desinfektion efter håndtering af rå
kylling. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: På gummilister i køleskabe er der
begyndende skimmelvækst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om metode og frekvens for rengøring heraf.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling,
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genopvarmning, varmholdelse og nedkøling for perioden august-september 2020.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe stikprøvevaseret basiskontrol på baggrund af de aktiviteter
virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.


