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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Set adskillelse i forbindelse
med produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af produktionslokale, café, opvask,
kølerum og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Dokumentation for kontrol med
opvarmning og nedkøling ikke foretaget siden 10. marts 2020.
Virksomhedens risikoanalyse beskriver dokumenteret kontrol
hver 2. måned.
Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Temperaturmåling foretages men ar glemt at dokumentere.
Risikoanalyse revideres og frekvens for dokumentation øges
fremadrettet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret CVR nr.


