Kontrolrapport

Virksomhed SushiMania

Adresse M.P. Bruuns Gade 25, 1414

Postnr/By 8000 Aarhus C
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Denne kontrol, dato

28-09-2020

Tidligere kontrol
Dato 24-04-2019

CVR-nr. 36019190

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 19.05-2016
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret temperatur og

adskillelse af fedevare under produktion og opbevaring, ingen

anmaerkning.

Kontrolleret virksomhedens procedure for vask og desinfektion

af virksomhedens klude og viskestykker, ingen anmaerkninger.

Virksomheden oplyser at klude og viskestykker vaskes i

virksomhedens andre restauranter og leveres saledes frem og

rtilbage, da der ikke er vaskemuligheder i denne bod. Klude og

viskestykker vaskes dermed ikke under private forhold. Vejledt

om at virksomheden beskriver denne procedure i deres

egenkontrol.

Felgende er konstateret: Virksomheden fremstiller deres egen

dressing og giver det en holdbarhed pa 14 dage efter

fremstilling. Der anvendes feerdigkpbt mayonnaise og her

kender de ansatte ikke holdbarheden efter dbning. Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om at

virksomheden sikre sig at deres vurdering af holdbarhed er

fastsat efter de anvendte ingredienser.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renholdelse af

produktbzerende overflader, opvaskemaskine og kgleenhder,

ingen anmaerkninger.
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Lagerlokale i kaelder. Fglgende er konstateret: | keelder ved rgrfgring og

ledninger i gulv og loft er der ikke synlig skadedyrssikring. Der er ved dette tilsyn ikke konstateret spor efter

skadeggre. Gulvet er ikke vaskbar overflade. Der opbevares emballerede fgdevarer og

fedevarekontaktmaterialer i lokalet. Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en

bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret at virksomheden sikre sig at lokalet er skadedyrssikret og har

vaskbare overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for de sidste
3 mdr.
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