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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for gode arbejdsgange, der sikrer at råvarer og færdigvarer
beskyttes mod kontaminering under opbevaring, tilvirkning og
distribution. Opbevaring og håndtering af fersk kød til hakning
på køl. Virksomheden har mundtligt redegjort for deres
procedurer vedrørende hakning af kød herunder opbevaring
indtil hakning samt tid fra hakning til pakning, hvis der hakkes
kød flere gange pr dag foretages der mellemliggende rengøring
af hakkeren.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomheden har mundtligt redegjort for gode arbejdsgange
for rengøring og desinfektion af udstyr og lokaler samt
demonstreret hvordan kødhakker adskilles og rengøres.
Rengjorte/ nye kødbakker, kødkasser og udstyr opbevares
således at kontaminering forebygges.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er udarbejdet
efter HACCP principperne, heri er vurderet de mikrobiologiske
risici samt specifik vurdering af risikoen for Salmonella
herunder foranstaltninger hvis der bliver fundet Salmonella i
hakket kød fra virksomheden.


