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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: perocedurer vedr.
kernetemperaturstagning, set funktionelt termometer,
adskillelse og hygiejnisk opbevaring under lagring og
produktion, stikprøvevis temperaturer af letfordærvelige
fødevarer, procedurer vedr. buffet herunder overholdelse af 3
timers regel, tilgængeligt håndvask samt provcdurer vedr.
seperat personaletoilet og rent arbejdstøj dagligt.
Kontrolleret følgende uden bemærkninger: arbejdsgange vedr.
forhindring af kontaminering af fødevarer med
desinfektionesmiddel. Ingen bemærkninger: Midlet er klat til
brug og kræver ikke afskyldning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring af køleskabe. Ok
Kontrol af godkendt desinfektionsmiddel, at
anvendelsesanvisninger følges og at rengøringog desinfektion
foregår i 2 seperate arbejdsprocesser.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligeholdelsesniveau af
opvaskemaskine, ovn, bordplader. Ok, er nyudskiftet
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilstedeværelse af egenkontrolprogram og
risikoanalyse samt set dokumentation af temperaturmålinger
af varemodtagelse opbevaring, varmholdelse siden 3.
september hvor virksomheden er overgået fra modtagelse af
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færdig tilberedt mad til delvist selv at lave mad. Ok. Dokumenmtation for opvarmning/kernetemperaturer
opstartes d.d.
Kontrol af delrisikoanalyse vedr. desinfektion. OK
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at alle medarbejdere der tilvirker fødevarer har relevant faglig uddannelse
eller indstruktion. Ok
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


