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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl, frost og tørlager.-ok. Kontrolleret at fødevarer
er fri af gulv.-ok. Kontrolleret temperaturer i køleenheder.-ok.
Kontrolleret tildækning og adskillelse af varer.-ok.
Kontrolleret håndvaske for sæbe, sprit og papir.-ok. Kontrolleret
kundeområde for sprit til desinfektion i.f.m corona.-ok.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken, lager, køleskabe,
opvask og personalerum.-ok. Vejledt konkret om at få rengjort
vindueskarme og flisevægge under bordpladehøjde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, køleskabe og opvask. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) Adskillelse, nedkøling, varmebehandling,
varemodtagelse, opbevaring og temperaturkontrol for
perioden maj 2020 til oktober 2020.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om nye regler for kontrol m.m.


