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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og
eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur i kølemontrerne,
faciliteter til håndvask, korrekt opbevaring af fødevarer fri fra
gulv. Konkret vejledt om styring af fødevarer uden for køl.
Løsningsmulighed vi være inden for 3 timer. Virksomheden har
kun opbevaret salater og dressinger i 30 min.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: køkken,
personaletoilet med forrum samt lager i kælderen
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: overflader i køkken, lager samt skadedyrsikring af lager
i kælderen.. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for risikoanalyse,
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egenkontrolprogram. Konkret vejledt at fremskaffe funktionsdygtig termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformation.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
CVR-nummer. Konkret vejledt om skiltning med oplysninger om allergener fås ved forespørgsel.


