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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørring af hænder. toiletfaciliteter med forrum.
Stikprøvevis opbevaringstemperaturer af kølekrævende
fødevarer på køl og frost. Opbevaringsforhold, adskillelse samt
tildækning af fødevarer. Virksomheden oplyser, at de ikke
anvender deres kælderlokale mere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
serveringsområde or produktionskøkken herunder,
arbejdsborde, køleenheder, tætningslister, pander/gryder,
røremaskine og emfang.
Følgende er konstateret: indvendig i opvaskemaskinen ses der
en del aflagring af kalk både i kanterne og øverst på
fangearmen. Ydermere, er der under køleenhederne ved
emfanget en smule gammel snavs. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: vejledt konkret om, at fliserne som
er røget ned ved opvaskeafsnittet bliver udbedret. fx. at
nedskrive tidsintervallet på hvornår det bliver udbedret i en
vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning samt nedkøling fra januar 2020 til seneste kontrolbesøg.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. Virk.dk.


