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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret opbevaringstemperaturer. Bødeforelæg 10.000 kr.
fremsendt. Følgende konstateret: Fersk laks er målt med
kaliberet indstikstermometer i to forskellige pakker med laks til
3,9 og 3,4 grader celsius.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger. Men målte pakkerne i disken og
kasserede fisk, der ikke overholdte temperaturkravene.
Vejledt om, at fersk fisk skal opbevares ved en temperatur, der
nærmer sig smeltende is, defineret som max 2 grader celsius.
Billedokumentation af temperaturmåling i laks.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: stikprøver af
temperatur i fersk kød, fiskeprodukter, pålæg, æg,
mælkeprodukter og måltidsalater.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kundeområder, herunder reoler
og hylder.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret fersk kød,
fiskeprodukter, pålæg, æg, mælkeprodukter og måltidsalater
for holdbarhedsangivelse, herunder at dato for ”bedst før” eller
”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.


