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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, temperaturer og adskillelse i
køleskabe samt mundtlige procedurer for indfrysning af fisk
uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
produktbærende overflader, køleskabe, gulv og vægge i
produktionsområder og på lager uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, indfrysning af fisk og opbevaring fra juni 2020
til september 2020.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på tunfilet,
laks og guldbars uden anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt samt at virksomheden markedsfører sig korrekt.
Ingen anmærkninger. Set dokumentation for regnskab for
august og september 2020, stikprøvevist kontrol af
bagvedliggende fakturaer samt kontrolleret andel af økologiske
fødevarer på lager uden anmærkninger. Konkret vejledt om
løsningsforslag for nummerering/ sporbarhed imellem
øko.regnskab og bagvedliggende faktura.


