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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost.
Procedure for anvendelse af pålæg efter åbning af pakker, og
for brug af sous vide i forhold til tid og temperatur. Håndvask i
køkken er med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken, diverse
kølerum, frostrum og koloniallager. Vejledt om oftere rengøring
på væg bagved det ene arbejdsbord og håndtag til koldjomfru.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, diverse kølerum, frostrum og koloniallager.
Vejledt om vedligeholdelse af 2 stativer, hvor maling skaller af,
samt gulv i det en kølerum, hvor maling begyndende
afskalning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for opvarmning og nedkøling i 2020, samt
opbevaringstemperaturer fra juli 2020 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter - Registrering er dækkende
for virksomhedens aktiviteter.


