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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder i
køkken, herunder at der er sæbe og
engangshåndaftørringspapir. Generelt vejledt om metoder til
temperaturkontrol af opvarmning, herunder konkret vejledt
om at måling bør være i centrum af fødevarer, for eksempel
ved indstik i stege eller midt i sovse og supper med et
stegetermometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af udstyr i køkken
(bordkøleskab, lille frostskab, bordplader med
fødevarekontakt). Konkret vejledt om at man kan anvende
fødevaregodkendt silikonepasta til at holde lister i køle- og
frostskabe bløde med efter rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring fra 15 september til dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.


