
Restaurant Pakhus Pizzaria

 

 

Stengade 26C

3000  Helsingør

30852176

26-10-2020 1
23-07-2019

1
05-07-2019

2Hygiejne: Rengøring
29-09-2018

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølefaciliteter herunder adskillelse af fødevare således at
diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt sæbe
og aftørringspapir i produktionsområde.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde herunder overflader som
kommer i kontakt med fødevarer fremstår hele, tætte og
vaskbare. Vægge og gulv fremstår rene samt fryse- og kølerum
på 1 sal.
Følgende er konstateret: Gummilister i kølediske ved
pizzaområde fremstår ikke rene, væg ved friture og få hylder
fremstår fedtet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om reglerne for rengøring hvor der håndteres
fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulv i produktionsområde.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring af
produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
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HACCP-plan. Set dokumentation for opbevaringstemperaturer køl/frost, varemodtagelse, opvarmning og
nedkøling for periode juli 2020 og frem til 25-10-2020.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


