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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, tilberedning af særlige råvarer, personlig
hygiejne og sporbarhed.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, samt vaske til håndtering af opvask
og produktion, ingen anmærkninger. Kontrolleret flow og
kapacitet i køkkenet, ingen anmærkninger. Kontrolleret
opbevaring af tørvarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lager i kælder og
overflader i køkken, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, varmholdelse
og nedkøling, ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
løsningsforslag til udarbejdelse af risikoanalyse for
langstidsstegning til kernetemperatur under 75 gr.C.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Særlige mærkningsordninger: Generelt vejledt om regler for
Det økologiske Spisemærke.


