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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået procedurer for
rengøring i forhold til rengøringsmidler og efterafskylning, OK
Kontrolleret kondensansamlinger uden anmærkninger.
Virksomheden producerer typisk kun en gang om ugen, og der
er derfor gode mulighder for optørring af lokaler og inventar
inden ny produktion.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring før opstart af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler og røgovne.
Det er Fødevarestyrelsens vurdering, at der er tilstrækkeligt
rengjort.
Virksomheden suplerer den visuelle rengøringskontrol
stikprøvevist med miljøprøver for Listeria. Disse prøve
analyseres af eksternt laboratorium.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Borde, kar og andre produktbærende
overflader, OK
Det generelle indtryk giver ikke anledning til bemærkninger.

Drøftet tidspunkt for udbedring af småhuller i væggene i
mellemkammer og rustskader i forbindelse med lagerrum ved
indgangen.
Virksomheden fremlagde mundtligt en plan for udbedringer.


