Kontrolrapport

Virksomhed Slagter Byskov v/Thomas

Laulund Byskov

Adresse Adelgade 59

Postnr/By 8660 Skanderborg

Denne kontrol, dato

11-11-2020

Tidligere kontrol
bato 93-09-2020

CVR-nr. 29579474
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 02-03-2020
Vedligeholdelse Hygiejne: Renggring
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

©
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret mundtlige

procedure fra modtagelse af kgd, opretholdelse af kglekade,

adskillelse under opbevaring, arbejdsgange i forhold til hakning

af forskellige kgdtyper, pakning samt fastsaettelse af

holdbarhed, malt temperatur i kglerum og butiksmontre, ingen

anmaerkninger. Virksomheden giver deres hakket kgd max. 24

timers holdbarhed. Der hakkes under 2 tons ked om ugen.

Virksomheden hakker kg¢d bade sa det er salgsklar i kglemontre

og pa bestilling. Det hakkede kgd pakkes i papir/pose. Der er

kgl pa disse hakkemaskiner, der anvendes lgbende.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret uden anmaerkninger:

Renholdelse af lokaler, hvor der hakkes kgd. Gennemgaet

procedure for renggring og desinfektion af de dele af

hakkemaskinerne som vaskes i opvaskemaskine samt

produktionsomradet, hvor der handteres hakket kgd.

Hakkemaskinerne var i brug under tilsyn, sa renggring af

hakkemaskiner er ikke kontrolleret. Vejledt om at

virksomheden undersgger om det renggringsmiddel de

anvender pa de dele af hakkemaskinerne der ikke kan vaskes i

opvaskemaskine virker desinficerende.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomhedens risikoanalyse med henblik pd mikrobiologiske

risici herunder risiko for salmonella og E.coli.
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