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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret mundtlige
procedure fra modtagelse af kød, opretholdelse af kølekæde,
adskillelse under opbevaring, arbejdsgange i forhold til hakning
af forskellige kødtyper, pakning samt fastsættelse af
holdbarhed, målt temperatur i kølerum og butiksmontre, ingen
anmærkninger. Virksomheden giver deres hakket kød max. 24
timers holdbarhed. Der hakkes under 2 tons kød om ugen.
Virksomheden hakker kød både så det er salgsklar i kølemontre
og på bestilling. Det hakkede kød pakkes i papir/pose. Der er
køl på disse hakkemaskiner, der anvendes løbende.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af lokaler, hvor der hakkes kød. Gennemgået
procedure for rengøring og desinfektion af de dele af
hakkemaskinerne som vaskes i opvaskemaskine samt
produktionsområdet, hvor der håndteres hakket kød.
Hakkemaskinerne var i brug under tilsyn, så rengøring af
hakkemaskiner er ikke kontrolleret. Vejledt om at
virksomheden undersøger om det rengøringsmiddel de
anvender på de dele af hakkemaskinerne der ikke kan vaskes i
opvaskemaskine virker desinficerende.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse med henblik på mikrobiologiske
risici herunder risiko for salmonella og E.coli.


