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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder i produktionskøkken, basserie og bageri samt
adskillelse og tildækning af fødevare. Kontrolleret antal samt
placering af hygiejniske håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken, brasserie,
bageri, barområde, redskaber og udstyr. Yderligere kontrolleret
renholdelse af tørvarelager samt overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt nedkøling
fra juni 2020 til dags dato. Vejledt konkret om at virksomheden
skal udarbejde en risikoanalyse for håndtering af røde
hakkebøffer. Gennemgået kontrolguide om "røde hakkebøffer"
og information til kunder.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer på virk.dk.


