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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og engangsaftørring,
temperaturkontrol og opbevaring af oste i 3 kølerum, opbering
af tørvarer og emballage på lager. Kontrolleret procedure for
holdbarhedsvurdering af hjemmerørte flødeoste. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af 3 kølerum inkl. hylder og
vægge, renholdelse af produktionslokale, inkl. røremaskine,
ostedeler, bordoverflader og vacuumpakker. Kontrolleret
procedure for rengøring af gulve i kølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for modtagelse og
opbevaring af fødevarer med og uden kølekrav.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra oktober
2020 og frem til dags dato.
Kontrolleret: Risikoanalyse for tilberedning uden
varmebehandling.
Følgende er konstateret: Virskomheden mangler risikoanalyse
for tilberedning uden varmebehandling. Forholdet vurderes
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under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret at kontrolrapporten kan fremvises på foranlangen. Ingen
anmærkningen. Vejledt generelt om regler for visning af kontrolrapport på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, samt oplyst CVR-nr stemmer overens med Fødevarestyrelsens oplysninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.


