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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Det er ikke under dagens tilsyn aktiviteter
i det sensoriske laboratorium, der opbevare kun enkelte
kølepligtige fødevarer. Temperatur i køleskabe uden
anmærkninger. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
fremstår tilfredsstillende renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Overflader hvorpå der behandles fødevarer fremstår
hele, tætte og rengøringsvenlige. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varmebehandling for udvalgte tilberedninger. Det er
overvågning på køleskabe, denne er dog under dages tilsyn ikke
tilgængelig, vejledt om at udskive overvågningen med jævne
mellemrum.

Kontrolleret: Risikoanalyse Følgende er konstateret:
Virksomheden kunne ikke fremvise en risikoanalyse for
aktiviteterne. Vejledt om at udarbejde en risikoanalyse, der kan
findes hjælp i fødevarestyrelsens blanketter.
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse, da
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analysen er kontrolleret ved forrige kontrol besøg og der mundtligt kan redegøres for risici.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er rettet så, de aktiviteter som ikke anvendes er fjernet, hvilket har
reduceret virksomhedens risikopoint.


