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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølemøbler og
kølerum. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Sæbe og papir
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring af
emfang, ventilationsrist i lille køleskab og gummelister i
koldjomfru. Rengøring af udstyr og inventar i køkken og
pizzaafdeling.
Virksomheden er den 22. oktober 2020 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder med dårlig regelefterlevelse
medfører to gebyrbelagte opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


