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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
klargøring af grøntsager, ingen anmærkninger. Vejledt om at
vask forhold i opvasken vil være oplagt for denne aktivitet.
Kontrolleret håndtering af fersk laks, herunder indfrysning og
optøning samt anvendelse i køkkenet, ok. Kontrolleret
opbevaring i to kummefrysere samt opbevaring i køleskabe i
kælderen, herunder styring af holdbarhed samt styring af dato
ved indfrysning, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og orden på lager i
kælderen, køkken for kold og varm produktion sat kølerum for
grøntsager, ok. Kontrolleret opvaskemaskine, her er der let
kalkbelægning, ansvarlig oplyser at der er bestilt ny blødgøring,
ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret køkkenvægge, vægge
og gulv i område ved trappeopgang og personaletoilet, ok. Der
er malet siden sidste kontrolbesøg, ok. Kontrolleret insektdør
ved køkkenudgang, ok. Denne er skiftet siden sidste
kontrolbesøg.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram i forhold til CCPér, ok. Kontrolleret
dokumentation for kontrol af opbevaringstemperatur og pH
måling i perioden fra oktober til dags dato, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på laks



Yutaka Sushibar Aps

 

 

Fonnesbechsgade 9 A

7400  Herning

34208158

Kontrolrapport

side 2 af 2

19-11-2020

(røget og fersk), mini grønt (Krydderurter) samt frugt og grøntsager, ok. Der er vejledt om at der ved modtagelse
af mini grønt skal følge dokumentation, som kan være digital eller i form af følgeseddel.


