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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. et skylning af rødbedespirer - det er
oplyst at alt frugt og grønt skylles inden brug.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, gulv og vægge i
produktion, opvask og diskområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret uden anmærkninger:
Generelt vedligholdelsesniveau på inventar i produktions- og
diskområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling,
langtidsstegning og nedkøling. Set dokumentation for udført
kontrol med varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling
siden opstart.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
CVR-nr.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, krydsforurening, skadelige stoffer



Cafe Kjukken ApS

 

 

Nørre Havnegade 15

6400  Sønderborg

41350350

Kontrolrapport

side 2 af 2

07-12-2020

ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved import og samhandel, økologi, registrering samt
ved væsentligt ændrede aktiviteter.


