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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at
virksomheden har gode arbejdsgange, der sikrer at råvarer og
færdigvarer er beskyttet mod kontaminering under opbevaring
og tilvirkning. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at råvarer ikke
opbevares ved temperaturer, der kan medføre sundhedsfare,
samt at kølekæden ikke brydes, herunder målt temperatur på
fersk kød i kølerum. Ingen anmærkninger. Virksomheden har
mundtlig redegjort for arbejdsgange for hakning, pakning og
opbevaring af hakket kød. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i kølerum og salgsdisk. Ingen
anmærkninger. Gennemgået virksomhedens arbejdsgange i
forbindelse med udvælgelse af kød til hakning samt styring af
holdbarheder, virksomheden oplyser, at der kun hakkes kød,
som er bestilt hjem til hakning. Afpuds fra div. udskæringer
anvendes i pølseproduktion og andre forarbejdede produkter.
Virksomheden er vejledt konkret omkring mulighed for at stille
krav til leverandører samt evt. at indhente dokumentation for
overholdelse af de mikrobiologiske kriterier. Virksomheden
oplyser at de hakker under 2000 kg kød om måneden.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for rengøring og
desinfektion af kødhakkere, rengøring af udstyr og redskaber,
som anvendes i forbindelse med hakning af kød samt



SLAGTEREN KIRKEBÆKVEJ APS

 

 

Kirkebækvej 112

8800  Viborg

16683493

Kontrolrapport

side 2 af 2

02-12-2020

opbevaring af kødbakker, så det sikres at disse er rene ved anvendelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse i
forhold til vurdering af de mikrobiologiske risici samt virksomhedens skriftlige procedurer, herunder beskrivelse
af arbejdsgange ved konstatering af salmonella.


