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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i produktionslokale. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for produktion af cider
og tapning, herunder produktionsflow. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for sikring af råvarerkvalitet. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret risiko for forurening med
fremmedlegemer i produktionslokale samt procedure til sikring
mod fremmedlegemer. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt
om regler for tilbagetrækning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionslokale, herunder vægge, lofter, gulve, bord. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for rengøring og
desinfektion af udstyr i to adskilte arbejdsgange. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret indretning og
vedligehold af produktionslokale, herunder vægge, lofter,
gulve. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regler for
vedligehold, herunder glatte og vaskbare overflader.
Kontrolleret skadedyrssikring af produktionslokale, herunder
port og afløb. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
risikoanalyse for produktion af cider, herunder udpegning af
mikrobiologiske, kemiske (patulin) og fysiske
(fremmedlegemer) risici i råvarer. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for tilføjelse af afsmitning fra
fødevarekontaktmaterialer som risiko.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelse i hygiejne samt HACCP, herunder instruktion af medarbejdere.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af demi-sec 2019 økologisk cider, herunder oplysninger om
producent, varebetegnelse, lot-mærkning, alkoholindhold, nettoindhold, holdbarhedsangivelse. Vejledt generelt
om regler for angivelse af alkoholindhold. Vejledt generelt om regler for mærkning med allergener, herunder
sulfit.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens aktiviteter, risikooplysninger, branche, CVR nummer, samt
kontaktoplysninger stemmer overens med det der er registreret ved Fødevarestyrelsen. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Alle relevante økologi-kontrolopgaver er kontrolleret i indeværende kalenderår.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for modtagekontrol af økologiske fødevarer.
Kontrolleret regnskab for økologiske fødevarer (kontrol af løbende registreringer/ sporbarhedskontrol med
udgangspunkt i udvalgte produkter (æbler samt demi-sec 2019 økologisk cider)). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret dokumentation for økologisk oprindelse af modtagne økologiske fødevarer (æbler), herunder
dokumentation for, at leverandøren er omfattet af økologikontrol. Ingen anmærkninger.
Modtaget kopi af dokumentation for æbler til krydskontrol.
Kontrolleret mærkning (Ø-mærket/ EU-logoet/ kodenummer/ geografisk oprindelse) på følgende økologiske
fødevarer: demi-sec 2019 økologisk cider. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret overholdelse af kravene til transport af økologiske fødevarer fra virksomheden, herunder
identifikation og eventuelle ledsagedokumenter for følgende fødevarer: økologisk cider. Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Vejledt generelt om regler for kemiske forureninger, herunder grænseværdi for patulin i
cider kan findes i fororning 1881/2006 (forureningsforordningen).
Emballage m.v.: Vejledt generelt om regler for fødevarekontaktmaterialer, herunder
overensstemmelseserklæring samt oplysninger om anvendelsesbetingelser (fødevareart, tid og temperatur).


