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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure og
håndtering af varmt mad i buffet. ingen anmærkninger.
Retterne tilberedes med en temperatur på 75 grader og
placeres i buffet og holdes lune i vandbad, der sættes en p
skive med start tidspunkt for alle varme retter som er en 3
timers styring. Hver gang en ret skiftes sættes p skiven på ny,
buffet gennemgås hver gang der er gået 2 timer og 45 min og
retten skiftes med nye varme retter, der røres jævnligt i retten
af personalet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i køleenheder,
varmzone, opvask og buffet område. ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skrevne egenkontrol
procedure for håndtering af varme retter til buffet. ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


