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2 timer 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost.
Procedure for nedkøling af fødevarer. Termometer, der
anvendes til måling af kernetemperatur i fødevare, måler
korrekt. Der var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand
ved håndvask i køkken og på personaletoilet.
Kontrolleret lager i kælder, hvor der opbevares emballerede
drikkevarer, engangsservicer, mm. Konstateret:
Gulvbeklædning fremstod af gulvtæppe. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om regler vedr. bestemmelser
for fødevarelokaler, hvis virksomheden fortsat vil anvende
lokalet til opbevaring af emballerede fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af ekspeditonsområde, produktionsområde,
toiletter.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Skriftlige risiko analyse, egenkontrolprogram, samt stikprøvevis
kontrol af udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling, nedkøling og
varmholdelse siden opstart.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens fødevareaktiviteter - Registrering er dækkende.
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Virksomheden har fået følgende fødevarebranche: Serveringsvirksomhed, restaurant mm.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, indretning af virksomheden, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet, registrering fx ved samhandel,
økologi, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


