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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder i barområdet og produktionslokalet,
stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i kølerum, køle og
-frtostskabe, adskillelse og tildækning af fødevarer,
personaletoilet, set relevant måleudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, køle of -frostsskabe, arbejdsborde, redskaber, hylder,
emfang herunder stegområdet samt indvendig i
opvaskemaskine. Vejledt om en øget rengøringsfrekvens af
svært tilgængelige steder, såsom gulvkanten under arbejdsbord
ved opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse.
Følgende er konstateret: Fuger i kanten ved vasken i
opvaskeområdet, fremstår slidt. Enkelte gummilister i
køleskuffer fremstår neslidte og med revner. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om gummilister
skal holdes i god stand og være lette at rengøre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur køl/frost, opvarmning og nedkøling fra januar 2020 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nr, ok


