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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering og
opbevaring af frisk tun. Ingen anmærkninger. Virksomheden får
frisk tun hjem på is to gange om ugen og det opbevares ved en
temperatur på 2 grader. Tunen håndters lige efter hjemkomst
til i passende størrelser og opbevares i gastro beholder på køl,
hakket tun sker en gang om dagen og er optøet og hakkes i en
hygiejnisk kødhakker. Personalet lugter til produkterne hvis de
er den mindste smul i tvivl om friskhed. Håndteringen ved
bestilling foregår ved at rullerne laves max 30 min før
afhentning og de opbevares i plast bakker som anbringes i en
papir pose. Generelt vejledt om at sikre sig at plast bakken
opbevares så kold som muligt ind til bestillingen er helt færdig
og afhentes.
Kontrolleret håndvaske faciliteter ved 2 håndvaske i
produktions området, hygiejnisk arbejdsbeklædning. ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret vedligeholdelse af spæk
brætte samt produktions område, køleenheder, gastro
beholder. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køleenhederog en vel vedligehold køkd hakker samt udstyr der
anvendes til tilberedningen af tun. ingen anmærkninger.
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Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for opbevaringstemperatur 3-1 og 91 2021. ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af frisk tun. ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter stemmer
overens med registreringen.


